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Assistenza e Riparazioni
Infissi • Tapparelle • Porte blindate
Zanzariere • Tende da sole
Motorizzaz. tapparelle e tende da sole
Sostituzione Serrature

cell. 334.3630770
PREVENTIVI
PREVENTIVI

GRATUITIGRATUITI
PREVENTIVI

GRATUITI

Via Fluno, 67
Bubano di Mordano 

CENTRO REVISIONI
AUTO E MOTO

AUTOFFICINA E GOMMISTA

Tel. 0542.52816

Tel. 0542.51266

parrucchiera
0542 24135

V.le Marconi, 42 bV.le Marconi, 42 b
ImolaImola

Tel. 0542.24135Tel. 0542.24135

V.le Marconi, 42 b
Imola

Tel. 0542.24135

Presentati con questo couponPresentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio20% di sconto su un servizio

Presentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio

RISTRUTTURAZIONE APPARTAMENTI
NUOVE COSTRUZIONI E RESTAURI

MANUTENZIONE CASA
IDROPULIZIA

INTONACI E CAPPOTTI ISOLANTI
SERVIZIO SGOMBERI

TRASLOCHI
OPERE IN CARTONGESSO

PAVIMENTAZIONI ESTERNE

Via Cavour, 109 - Imola - Tel. 0542.25194

S T I F I C I O

PAS TA  FRESCA  e  SURGEL ATA

P
B E T T I N I

SERVIZI DI:
ELETTRICISTA - IDRAULICO

IMBIANCHINO - PULIZIE FINALI

RICHIEDI UN PREVENTIVO GRATUITO O UNA VISITA SENZA IMPEGNO PRESSO LA TUA AZIENDA!

via Felice Maritano 5/b - Castel Guelfo (Bo) - Tel. 0542.53388 - www.procter.it - info@procter.it

TUTTO IL PACKAGING PER LA TUA AZIENDA!



IMOLA.IT
Via Zanelli, 1 - Imola (Bo) - Tel. 0542.682241

La rivista mensile
Gratis ogni mese nelle case di tutti gli imolesi

Anche On-Line

www.imola.it

facebook.com/imolait

PUNTA SULLA QUALITÀ
Un mensile innovativo che raggiunge le 
case di tutti gli imolesi. 
Il successo di Imola.it è dato dalla quantità 
di copie distribuite con cura ogni mese e 
dalla qualità dei contenuti proposti, perché 
oggi i lettori sono selettivi.
Una storia nata nel 2004 e che vuole 
continuare l’innovazione messa in atto.
Vi aspettiamo sul nostro sito web, dove a 
breve troverete molte novità.

Rubriche a tema
Eventi: un mese di feste e sagre per sapere 
sempre cosa fare. 

Moda e Bellezza: articoli sulle tendenze del 
momento.

Casa e Giardino: sezioni del mensile sempre in 
voga e ricche di consigli.

Salute: rubrica creata in collaborazione con 
professionisti.

Hi Tech: smartphone, informatica, fotograa ecc... 
tutte le TechNews

Motori: news e test di auto, moto e dei loro 
dispositivi elettronici

Ricette: preparazioni semplici e tutte testate da 
nostri collaboratori.

www.imola.it
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OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

SETTEMBRE

7-87-87-8
14-1514-1514-15

Via del Lavoro, 2
Fontanelice

Tel. 0542.92583
www.effeti-srl.com

www.imola.it www.imola.it
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ANTICA FIERA DI 
SAN ROCCO 
FAENZA

SANT’ANDREA 
IN FESTA
FAENZA

SAGRA DEL 
PORCELLO
BRISIGHELLA

FESTA DI
SAN MARTINO
CONSELICE

SAGRA DEL TARTUFO
CASUMARO  

9-119-119-11
Per Conselice la festa Festa di San Martino, Santo 
Patrono del paese è l’occasione per rispolverare i 
vecchi sapori dei prodotti autunnali. Anche 
quest’anno sarà organizzato il concorso di poesia 
romagnola con l’immancabile premiazione  e le 
mostre d'arte. Inoltre durante la festa sarà 
allestito uno stand gastronomico  per l’occasione 
dove tra le varie ricette del territorio si potranno 
gustare le tradizionali  mistuchine, le caldarroste, 
le raviole, il castagnaccio e la zucca.  

Nella parrocchia di S. Andrea in Panigale: 
località che sorge a sei chilometri da 
Faenza in direzione di Granarolo, si 
festeggia  sagra dedicata al santo 
patrono S. Andrea. Una grande festa di 
paese improntata soprattutto sulla 
gastronomia e sugli spettacoli (sempre 
gratuiti) ma non priva di riti religiosi che 
culminano con la Santa messa della 
domenica. La sagra si è inoltre 
caratterizzata per i momenti dedicati,  la 
serata della fiorentina di scottona e 
quella della paella di mare( richiede 
prenotazione. Sul palco numerosissimi 
artisti (cantanti e musicisti) che hanno 
fatto dell’esibizione di S. Andrea un ap-
puntamento fisso del loro calendario. 
Durante tutta la festa in due grandi forni 
a legna vengono preparate squisite 
pizze , per accontentare grandi e piccoli!

L’antichissima 
Fiera di 
Faenza 
affonda le 
sue radici nel 
XIV secolo e 
si svolge 
nello stesso periodo dell’anno e negli stessi 
luoghi in cui è nata sette secoli fa e colora il 
quartiere di Via Cavour con attrazioni 
medioevali, mercati, mostre, visite guidate e 
buona cucina. La Fiera anima le strade del 
centro storico faentino con il Borgo Medievale, 
gli antichi mestieri, i prodotti di stagione, il 
mercato ambulante, la vitalità dei circoli e 
l'allegria che da sempre la contraddistingue... 
insomma non basta un giorno intero per 
visitarla! 
Durante la giornata, grazie all'attività dei circoli 
presenti, tante saranno le iniziative culturali, 
così come i punti ristoro per soddisfare le vostre 
golosità!

Non è autunno senza tartufo. La Sagra 
del Tartufo a Casumaro viene 
organizzata nel mese di novembre, 
subito dopo la raccolta, per rendere 
omaggio a questo cibo raro e 
pregiato. Per celebrare questi  sapori 
del territorio si organizzano 2 
weekend si sagra!

Un evento che mette in risalto uno 
dei prodotti più rappresentativi del 
territorio e le sue tecniche di 
lavorazione.
La sagra per ricordare l’antico rito 
contadino dell’uccisione e della 
lavorazione della carne di maiale. 
Nello stand gastronomico il pubblico 
avrà la possibilità di assaggiare 
gustose specialità a base di porcello, 
come i ciccioli, la profumata coppa di 
testa, i rosei prosciutti, salsicce e 
salami. C’è spazio anche per il dolce a 
tema, il “migliaccio”, realizzato in 
origine utilizzando il sangue cotto del 
maiale. Le carni suine sono preparate 
e vendute da esperti norcini 
brisighellesi. Accanto alle proposte di 
cibo momenti di divertimento per i 
bambini, spettacoli e musica folk dal 
vivo. 

1-3 e 8-10 NOVEMBRE

1-3 e 8-10 NOVEMBRE

17 NOVEMBRE

Il pregiato tubero viene abbinato ai 
piatti tipici della nostra tradizione.
I tartufai mettono in vendita il 
“bianco autunnale” che emana un 
profumo particolarmente intenso e 
il tartufo “nero”.

SUA MAESTA’
IL TARTUFO

Mercatino dedicato al 
cioccolato, ai prodotti di 
pasticceria e da forno e all’arti- 
gianato
Un weekend all’insegna del 
dolce, In Piazza del Popolo 
saranno presenti diversi stand 
che venderanno e faranno 
assaggiare non solo cioccolato ma 
anche prodotti di pasticceria. Sarà una 
bella festa non solo per i piccini, ma anche per i golosoni già 
cresciuti. Ci saranno anche momenti di approfondimento, per 
esempio si parlerà della storia della lavorazione del cacao e 
dei diversi paesi produttori.

CHOCO  
PESARO



01 MONTERICCO
02 MONTERICCO
   APPIA
   STAZIONE
03 MONTERICCO
04 BARTOLOTTI
05 BARTOLOTTI
06 BARTOLOTTI
07 BARTOLOTTI
08 BARTOLOTTI

09 BARTOLOTTI
   CORVINO
   CAPPUCCINI
10 BARTOLOTTI
11 S.PROSPERO
12 S.PROSPERO
13 S.PROSPERO
14 S.PROSPERO
15 S.PROSPERO
16 S.PROSPERO

   ZOLINO
   OSPEDALE
17 S.PROSPERO
18 MASCI
19 MASCI
20 MASCI
21 MASCI
22 MASCI
23 MASCI
   MICHELANGELO

   S.SPIRITO
24 MASCI
25 ANNUNZIATA
26 ANNUNZIATA
27 ANNUNZIATA
28 ANNUNZIATA
29 ANNUNZIATA
30 ANNUNZIATA
   AUTOSTRADA
   PEDAGNA

FARMACIE DI TURNO A IMOLA - NOVEMBRE ‘24

IMOLA: turno diurno dalle 8.30 del lunedì alle 20.30 della domenica; notturno h.20.30 - 08.30.
Farmacia Stazione 365 gg/anno. Imola: farmacie aperte in appoggio il sabato: 8.30-12.30  15.30-19.30

POLIAMBULATORI

SERVIZI CASA

FRANCO E COSTANTINO
IMBIANCHINO • SGOMBERI
PICCOLE RISTRUTTURAZIONI
Prezzi modici. Qualsiasi tipo di localePrezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenicaAnche sabato e domenica

Prezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenica

Tel. 327.1309178
331.4714022

EVENTIEVENTIEVENTIwww.imola.it www.imola.it

VIA ERCOLANI, 10/D - IMOLA
0542 1894707

SPECIALITÀ
PIZZA E PESCE

AGOSTO

21-2521-2521-25 BUSKERS FESTIVAL 
FERRARA

Tutto lo SPORT è ON-LINE
 su www.imola.it

A.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLAA.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLAA.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLA V.le Saffi, 50/A
Tel. 0542.23388 - cell. 338.2702661

TOMBOLATOMBOLA
SabatoSabato

2 novembre2 novembre

TOMBOLA
Sabato

2 novembre

TOMBOLATOMBOLA
SabatoSabato

23 novembre23 novembre
e 30 novembree 30 novembre

TOMBOLA
Sabato

23 novembre
e 30 novembre20 Tombole

1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei
2 SuperOtto 

3 Tombolissime
e lotterie varie

20 Tombole
1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei
2 SuperOtto 

3 Tombolissime
e lotterie varie

20 Tombole
1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei
2 SuperOtto 

3 Tombolissime
e lotterie varie

20 Tombole - 1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei - 2 SuperOtto
3 Tombolissime
e lotterie varie

PER CHI VOLESSE LA POLENTA
SENZA GIOCARE SARÀ

RICHIESTO UN CONTRIBUTO

TOMBOLATOMBOLA
Sabato 9 novembreSabato 9 novembre

TOMBOLA
Sabato 9 novembre

CALDARROSTE
gratis a tutte le convalide

TOMBOLATOMBOLA
Sabato 16 novembreSabato 16 novembre

TOMBOLA
Sabato 16 novembre

POLENTA AL RAGÙ
gratis a tutte le convalide

IL PESCE FA FESTA
CESENATICO
Grande 
appuntamento 
gastronomico 
autunnale 
dedicato al 
protagonista 
assoluto delle 
tavole locali: il 
pesce 
dell’Adriatico. Gli stand gastronomici apriranno tutte le sere.
Il centro storico si trasforma in un grande ristorante a cielo aperto 
con croccanti fritture e piatti tipici della tradizione, ma non solo, 
perché sono previste diverse iniziative che andranno ad integrare 
e completare il programma della manifestazione. 
Il cuore della sagra gastronomica saranno il porto canale e il 
centro cittadino, mentre nelle vie limitrofe sarà allestito il 
mercatino di generi vari.

FINO AL 3 NOVEMBRE

CITTADELLA DI BUBANO
Via Lume, 1889 - Bubano

Info: Vanda 331.3382041

1 novembre: Blues e Cena di Pesce
 Fuzzy Day con Cena di Pesce10 novembre:
Blues19 novembre: 

22 - 23 - 24 novembre
29 - 30 novembre e 1 dicembre

Cena tutte le sere.
La domenica aperto anche a pranzo

Specialità di carne e pesce
Apertura Stand: ore 19.00

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

NOVEMBRE

171717
Artigiani, creatori e aspiranti designer mostreranno le loro creazioni 
fatte con legni, metalli, tessuti, filati, argilla e oggetti dimenticati.

ARTIGIANI AL CENTRO
RIMINI
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Grande attenzione allo sport, che sarà seguito 
totalmente da Carlo Dall’Aglio e darà vita a rubriche 
fatte di notizie, aggiornamenti e interviste esclusive.

Rimangono anche i punti cardine del sito quali il 
calendario eventi, le ricette e le rubriche.

CARLO DALL’AGLIO
NUOVO RESPONSABILE SPORT DI IMOLA.IT

www.imola.it www.imola.it

dama

Torna la mostra bovina, 
simbolo della fiera, che vedrà in 
piazzale Berlinguer diversi capi 
bovini a memoria dell’antico 
mercato oltre all’esposizione di 
trattori storici.  Le vie del paese 
saranno riempite dalle 
bancarelle dove trovare 
qualsiasi oggetto, ma 
soprattutto prodotti tipici della 
produzione locale. In Piazza G. 
Bruno, stand gastronomico a 

Antica sagra popolare di Terra 
del Sole, un rito agreste di 
ringraziamento propiziatorio 
dell’anno agrario: la tradizione 
vuole che in questo particolare 
giorno di festa si offrano in 
Chiesa i frutti della terra, mentre 
nel centro della Piazza si 
accende un grande falò. 
L’evento clou è l’accensione in 
piazza del fuoco, la “fugarena”, 

FOSSA TARTUFO E VENERE
MONDAINO

LA FUGARENA
CASTROCARO
TERRA DEL SOLE

ART & CIOCC
RAVENNA

FIERA DEI SANTI
CIVITELLA DI ROMAGNA

NOVEMBRE

NOVEMBRE

NOVEMBRE NOVEMBRE
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con i rami potati degli alberi, 
con cui secondo remote 
tradizioni si voleva ringraziare le 
divinità agresti al termine di tutti 
i raccolti, dopo la vendemmia e 
la raccolta delle olive.

daranno dimostrazione della 
loro arte.

Una serie di ghiotte sorprese 
che possono essere degustate 
e acquistate, durante la 
manifestazione, direttamente 
dai produttori locali: tartufo 
bianco pregiato e formaggio di 
fossa delle colline riminesi 
Nella via centrale del paese 
saranno presenti artigiani che 

cura della ProLoco che per 
pranzo propone lasagne, 
polenta col ragù, trippa e 
salsiccia e fagioli. Al pomeriggio 
invece piadina fritta e alla 
lastra.

Torna il tour dei Cioccolatieri di 
Art & Ciocc®, il tour di fama 
nazionale dei più importanti 
maestri cioccolatieri artigiani 
che inonderanno di dolcezza 
Piazza del Popolo con tanti 
stand, con cioccolato di tutti i 
gusti e di tutte le forme, le più 
golose specialità regionali 
assieme a piccoli e grandi 
oggetti e sculture di cioccolato.
In tutte le tappe del tour  si 
potranno trovare cioccolato e 

dolci senza glutine, bio, vegan, 
senza zucchero e il pregiato 
cioccolato crudo, che non 
subisce il processo di tostatura 
e mantiene le vitamine.

McDonald’s Imola | McDonald’s Faenza | McDonald’s Castel San Pietro Terme



OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

DISTRIBUZIONE

15.000
VOLANTINI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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www.tecnoagri.it tecnoagri@tecnoagri.it

Dal 1984, solo prodotti
di prima qualità

Barre troncarami SKIMMERBarre troncarami SKIMMERBarre troncarami SKIMMER

CARTOLIBRERIA BLU NOTTECARTOLIBRERIA BLU NOTTE
di Olivieri Enricodi Olivieri Enrico

CARTOLIBRERIA BLU NOTTE
di Olivieri Enrico

TABACCHERIA N.60
RICEVITORIA LOTTO N.3208

Via Cavour, 20 - IMOLA
Tel. e Fax 0542 26277

Barre troncarami SKIMMER – FOTO 23-24-25

Il 21 Settembre, con un grande evento, 
TECNOAGRI ha celebrato i suoi primi 40 
anni e il rientro in azienda dopo 
l'alluvione del Maggio 2023 che l'aveva 
duramente colpita! 

TECNOAGRI è orgogliosa di questo 
traguardo importante, 40 anni di storia 
fatta di passione, di innovazione e di 
grandi traguardi, tutto possibile grazie 
alle persone che hanno collaborato e 
sostenuto il percorso dell'azienda.

Specializzata in lavorazioni 
meccaniche ha festeggiato i 40 anni 
dalla fondazione. 
Clienti, dipendenti, autorità politiche e 
fornitori hanno partecipato ai 
festeggiamenti, la storica impresa nata 
nel 1984 dal sogno di Graziano Malpassi 
ha realizzato e fatto conoscere al mondo 
un prodotto di eccellenza destinato 
all'agricoltura e profondamente legato 
alla terra, ai suoi cicli e alle sue tradizioni. 

Grande emozione è stata espressa da 

parte del 
titolare 
Graziano 
Malpassi, che 
ha raccontato 
l'alluvione 
vissuta 
dall'azienda ed 
il lavoro fatto, 
ha poi 
ringraziato tutti 
i partecipanti 
per la presenza 
e premiato un 
dipendente per 
impegno e 
dedizione.
La serata si è svolta sia negli spazi esterni 
che negli spazi interni dell'azienda con 
momenti conviviali dove non sono 
mancati il taglio della torta assieme alla 
famiglia, ai collaboratori dell'azienda, il 
tutto accompagnato da performers con 
esibizioni di lollipop led e nastro, 
bellissimo Musical Laser Show ed il finale 
con la Band Moka Club.

LA GRANDE FESTA DEI PRIMI 40 ANNI 
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IL CALENDARIO EVENTI
È ON-LINE
Sul sito www.imola.it sono 
disponibili tutti gli eventi, 
aggiornati e dettagliati. Comodo 
e consultabile anche da 
smartphone. Scansiona il QR CODE

PROGETTAZIONE EPROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DIREALIZZAZIONE DI

PROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DI

IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI
IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI

MIMMI
IMMOBILIARE

21-22 SETTEMBRE

Piazza Rocca
Dozza Imolese

Tel. 0542 67 81 03
www.lascuderiadozza.it
info@lascuderiadozza.it

Chiuso il martedì
e la domenica sera

N°1 - numerouno
di Emiliano Beltrani

la NUOVA BOTTEGA
di DOZZA

in via E. De Amicis, 37 Dozza
Tel. e Fax 0542 678061

cell. 392 7977841

Via del Carro, 9a - Bologna
Tel. 051.1961 7380

345 456 2001

Via XX Settembre, 19 - Dozza
 - www.osteriadozza.itTel. 0542 678 200

OCCHIALE COMPLETO DA 79 EURO
CONTROLLO DELLA VISTACONTROLLO DELLA VISTA

GRATUITOGRATUITO
CONTROLLO DELLA VISTA

GRATUITO

SPECIALISTI
IN LENTI PROGRESSIVE

Piazza Libertà, 11Piazza Libertà, 11
TOSCANELLATOSCANELLA

Tel. 0542.674210Tel. 0542.674210

Piazza Libertà, 11
TOSCANELLA

Tel. 0542.674210

si riceve su appuntamento

Via Correcchio, 5 - Imola

333 1395043
esteticasaravi@gmail.com

di Sara Visani

Massaggi • Depilazione
Manicure-Pedicure

Smalto Semi-Permanente
Extension Ciglia • Make-Up

Fanghi • Pulizia Viso

STAMPA

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA
A  FRONTE/RETROCCOOLLOORRIIA  FRONTE/RETROCOLORI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €
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INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

Via Serraglio, 20/b - IMOLA
Tel. 0542.640670

segreteria@cslastalla.it - www.cslastalla.it

EVENTIEVENTIEVENTIwww.imola.it www.imola.it

Via F.lli Cairoli, 7/a - IMOLA
Tel. 0542.25022

cell. 349.4781842 - le.cor.ti@alice.it

NOVEMBRE

NOVEMBRE
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Nell’ultima domenica del mese di novembre si celebra il 
preziosissimo olio extra vergine d’oliva “Brisighello” DOP
Quella della coltivazione dell’Ulivo nelle Terre di Brisighella ha 
una tradizione antica già in epoca romana l’ulivo e i suoi frutti 
erano apprezzati e valorizzati nella vallata del Lamone. 
In occasione della Sagra dell’Ulivo per le vie del borgo antico  si 
potranno assaggiare i blasonati Oli Nobildrupa, Orfanello, Pieve 
Tho e Brisighello DOP. La Cooperativa Agricola Brisighellese si 
occupa da oltre 50 anni della produzione e valorizzazione degli 
ottimi oli Extra Vergini di Oliva spremuti a freddo da varietà 
autoctone tipiche del nostro territorio quali la Nostrana di 
Brisighella, la Ghiacciola e l’Orfana. Dalla prima si ottiene 
mediante spremitura a freddo il ricercato Olio extra vergine di 
oliva Brisighella DOP Brisighello.

FIERA DELFIERA DEL
FORMAGGIO DI FOSSAFORMAGGIO DI FOSSA
SOGLIANO AL RUBICONESOGLIANO AL RUBICONE

FIERA DEL
FORMAGGIO DI FOSSA
SOGLIANO AL RUBICONE

SAGRA
DELL’ULIVO E DELL’OLIO
BRISIGHELLA

storia del formaggio di fossa 
anche tramite le numerose 
manifestazioni collaterali: 
spettacoli teatrali, musicali e 
ricreativi, convegni, concerti, 
degustazioni di vini e formaggi, 
con stand di prodotti tipici 
provenienti da diverse zone 
d’Italia. Una via è interamente 
dedicata ai bambini e al 
divertimento, con animazioni e 
giochi antichi.

Considerato un piccolo tesoro 
già nel Settecento, le tecniche 
di infossatura si sono da allora 
sempre più raffinate e nel 2009 
questo prodotto d’eccellenza 
romagnola ha ottenuto la Dop 
con la denominazione 
“Formaggio di Fossa di 
Sogliano DOP”. La Fiera è 
l'appuntamento con il gusto ed 
i sapori tipici. In occasione della  
fiera si promuove l’affascinante 

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

R.T. s.n.c.
di Ricci Claudio e Tassinari Fabrizio

ASSISTENZA TECNICA CALDAIE
E INSTALLAZIONE CONDIZIONATORI

Via Nino Bixio, 11/A - Imola - Tel. 0542.29939



Chiama: 320 077 6922

ricercaricerca GRAFICO GRAFICO
PER COLLABORAZIONEPER COLLABORAZIONE

(ANCHE DA REMOTO)(ANCHE DA REMOTO)

ricerca GRAFICO
PER COLLABORAZIONE

(ANCHE DA REMOTO)

AZIENDA GRAFICA
IMOLESE 

CONOSCENZE RICHIESTE:CONOSCENZE RICHIESTE:
PHOTOSHOP E COREL DRAWPHOTOSHOP E COREL DRAW

OPPUREOPPURE
PHOTOSHOP, INDESIGN, ILLUSTRATORPHOTOSHOP, INDESIGN, ILLUSTRATOR

CONOSCENZE RICHIESTE:
PHOTOSHOP E COREL DRAW

OPPURE
PHOTOSHOP, INDESIGN, ILLUSTRATOR

EVENTI & GAMEEVENTI & GAMEEVENTI & GAME

LAST MINUTE

Via Fornace, 1-3

CASALFIUMANESE

     0542.665329

       388.1980639

Tel. 339 214 9440
(Luigi)

cusmedicinapallavolo@gmail.com
www.cusmedicinavolley.it

€ 100
a settimana

SCONTO 20%
PER

FRATELLI E
SORELLE

Tel. 0542.640484
Cell. 345.8634303

PER INFORMAZIONI CONTATTARE: CIRCOLO TENNIS MASSA LOMBARDA
VIA FORNACE DI SOPRA, 1 - MASSA LOMBARDA

TEL. 0545.83599 - 353.4597376

ACCREDITATO AL PROGETTO 2024

REGIONE EMILIA-ROMAGNA

«CONCILIAZIONE VITA-LAVORO»

CAMP ESTIVO
TENNIS e PADEL

CAMP ESTIVO
TENNIS e PADEL

Dal 10 giugno
al 13 settembre
Lun-Ven:
7:30-17:30

SPORT GAMESSPORT GAMESSPORT GAMES
dai 3 ai 16 anni

10 - 14 giugno
17 - 21 giugno
24 - 28 giugno
1 - 5 luglio
8 - 12 luglio
15 - 19 luglio
22 - 26 luglio
29 luglio - 2 agosto
5 - 9 agosto
26 - 30 agosto
9 - 13 settembre

TROVA LE  DIFFERENZE10

AIUTA IL PINGUINO PINGUINO AIUTA IL PINGUINO 
A PRENDERE I PESCIPESCIA PRENDERE I PESCI



GRADO DI DIFFICOLTÀ

OFFERTE

DI LAVORO

Tecno-Alarm Faenza
ricerca un

TECNICO ELETTRONICO
con esperienza settore  sicurezza oppure 

ragazzo diplomato da poco in istituto 
tecnico o professionale a scopo percorso 

di apprendistato.
Inviare curriculum a:

info@tecno-alarm.it o
chiamare lo 0546.622333

CONAD
ricerca personale

per Imola
Inviare curriculum a:

ricercapersonalelavoro@gmail.com

MACINA TUTTO GRANO LOCALE
Produce farina di qualità per

pane, pizza, piadina, pasticceria
e pasta fresca. Farina tipo 2,
integrale e macinata a pietra.

dal 1926dal 1926  dal 1926 

Sesto Imolese
tel 0542 76123 

MOLINO 

 CAV. UFF.

R. GUIDI

Sesto Imolese

Via Marughetta, 1/c - Sesto Imolese - 0542.76123

ASSISTENZA E PRODUZIONE

ECOSCOOTER Elettrico
Per aziende, aree

private, campeggi
Batteria al Litio

Pieghevole e
trasportabile

in auto BICICLETTA A PEDALATA ASSISTITA
BATTERIA AL LITIO

Biciclette
Uomo - Donna - Bambino

APERTO ANCHE
IL SABATO MATTINA

IMOLA
via Bicocca, 10/D
ANGOLO VIA SELICE

Tel. 333.6937794

• BICICLETTE
       UOMO - DONNA - BAMBINO

• BICICLETTE ELETTRICHE VARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSOVARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSOVARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSO

DISPONIBILITÀ

DI VARI MODELLI

ANCHE SU

ORDINAZIONEPREZZIPREZZI

COMPETITIVI
COMPETITIVIPREZZI

COMPETITIVI
MTBMTBMTB

BICI
CENNI
Sito web: bici.cenni.online

MTBMTBMTB

DAL PRODUTTORE AL CONSUMATORE

APPUNTAMENTI
NOTE DI CAFFÈ

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

NOTE DI CAFFE’
LOUNGE & WINE & WINE BAR

VIA T. CAMPANELLA, 195 - IMOLA
392.4138000

STAMPA E
DISTRIBUZIONE

VOLANTINI A
PREZZI MAI VISTI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

Tutti i martedì e venerdì sera
musica dal vivo

i martedì: 19.30 - 22.30 circa
i venerdì: 20.30 - 24.00

tanti stuzzichini
abbinati al vostro beveraggio

Amanti del GIN, COCKTAIL, SPRITZ...
Venite a scoprire i nostri

cocktail modificati

STAMPA

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA
A  FRONTE/RETROCCOOLLOORRIIA  FRONTE/RETROCOLORI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €
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OFFICINA

GUIDI
DANIELE

Via Verdi, 25/A
CONSELICE

Tel.
338 464 7102

Via Gagliazzone, 53
CONSELICE

Tel. 0545.87525
Fax 0545.292001

F.lli Pollini srl
di nerio, maurizio e romeo

Via Cavallotti, 9 - Conselice (RA)

__ 346 721 1882

www.podologaimola.com__ 

marika@podologaimola.com__

__Dott.ssa Marika Mezzetti

SPECIALIZZATA IN POSTUROLOGIA
SPECIALIZZATA IN BIOMECCANICA

Dott.ssa Marika Mezzetti
PODOLOGA
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STAMPA 1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A  FRONTE/RETROCCOOLLOORRIIA  FRONTE/RETROCOLORI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €

Via del Lavoro, 2
Fontanelice

Tel. 0542.92583
www.effeti-srl.com

La Sagra accoglie un colorato 
mercato dei frutti autunnali e 
dei prodotti tipici della collina, 
dove dominano incontrastati la 
pera volpina e il formaggio 
“stagionato”. Le pere volpine, 
piccole, tonde e dure erano un 
prodotto tipico della valle del 
Lamone. La sagra ha 
contribuito nel corso degli anni 
alla riscoperta di questo frutto 
dimenticato, offrendo la 
possibilità di riassaporarlo. Le 

pere volpine vengono cotte in 
vino rosso con cannella e 
chiodi di garofano, oppure al 
forno e abbinate al formaggio 
stagionato di Brisighella che è 
un ottimo abbinamento alle 
pere. Uno stand gastranomico 
sarà aperto per l'occasione 
dove saranno serviti dei piatti 
attinenti alla sagra, fino alle ore 
20.00. La Sagra sarà allietata da 
complessi di musica folk, giochi 
e attrazioni varie.

101010
SAGRA DELLA PERA VOLPINA E 
DEL FORMAGGIO STAGIONATO
BRISIGHELLA

NOVEMBRE

NOVEMBRE

fino al 3fino al 3fino al 3
Nel centro storico di Ferrara, troveremo le 
eccellenze agroalimentari del territorio in 
mostra. Un evento dedicato ai prodotti 
tipici ferraresi e alle tipicità regionali.
In programma show-cooking, degustazioni, 
spettacoli itineranti, appuntamenti musicali 
e grandi ospiti, oltre agli immancabili 
gazebo dove acquistare prelibatezze. 
La grande tradizione gastronomica 

FERRARA
FOOD FESTIVAL
FERRARA

ferrarese ed emiliana trova, finalmente, la 
sua celebrazione in questo evento dedicato 
ai sapori genuini della tradizione estense!

Per le nel centro storico troverete le 
bancarelle dei tartufai che esporran-
no i loro “diamanti della terra”, oltre 
che gli stand gastronomici con i pro-
dotti tipici agroalimentari e gli og-
getti di artigianato artistico locale. 
Riflettori puntati anche su incontri, 
spettacoli musicali e laboratori, che 
accompagneranno al momento più 
atteso, ovvero la premiazione del tar-
tufaio che ha trovato il tartufo più 
grosso e profumato.

NOVEMBRE

10 e 1710 e 1710 e 17
SAGRA DEL

TARTUFO  PREGIATO
CUSERCOLI

9 e 10 NOVEMBRE

LUGLIO

9-10 9-10 9-10 

GRANI E MELOGRANI
ORIOLO DEI FICHI - FAENZA

AGOSTO

Natura, arte e animazione 
alla riscoperta dei grani 
antichi e delle varietà del 
melograno e delle sua 
proprietà benefiche!
Una manifestazione 
dedicata alle prelibatezze 
e ai riti della Romagna 
contadina tra passeggiate, 
incontri, laboratori, 
degustazioni e tante 
attività per grandi e 
bambini.

Tre fine settimana per celebrare non solo la bellez-
za e la rarità del tartufo bianco, ma la bontà dei 
piatti che possono essere preparati: dai Tortellini 
al Tartufo Bianco: preparati dalle abili mani delle ar-
zdore e conditi con il tartufo che ne esalta il sapore 
della prelibatezza. Cotolette al Tartufo: che arric-
chite con il tartufo bianco rendono una pietanza 
croccante e saporita. Ma non da meno sono le al-
tre specialità a base di tartufo bianco: dalle Cre-
spelle alle Lasagne, dalla Tagliata all’Uovo che i visi-
tatori possono gustare. Il tutto è generalmente ac-
compagnato da vini locali prelibati che completa-
no l'esperienza gastronomica.

NOVEMBRE

3 e 103 e 103 e 10
SAGRA DEL 
BARTOLACCIO
TREDOZIO

SAGRA DEL TARTUFO
SANT’AGOSTINO

Una festa paesana dedicata ai sapori 
dell'antica tradizione Tosco-Romagnola 
e in particolare al 'bartolaccio', 
l'originale specialità locale. Il “bartlàz” è 
una riscoperta di unaantica pietanza. 
Si tratta di un tortello di sfoglia sottile 
ripieno di patate bollite, pancetta di 
maiale e pecorino che viene cotto alla 
piastra. 
Altra specialità tredoziese pronta a stupire i palati curiosi è la “paciàrela”, una polenta più 
consistente condita con fagioli e porri.

NOVEMBRE dal 3 al 10

NOVEMBRE

8-248-248-24
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DA GENNAIO 
UN SITO WEB RINNOVATO
E RICCO DI CONTENUTI
 Eventi    Cronaca• •
 Attualità    Rubriche dedicate• •
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NOVEMBRE

17-2417-2417-24
La Fiera è sicuramente uno dei più rilevanti dell’entroterra 
riminese per la ricchezza dei contenuti offerti. L’elemento 
centrale dell’evento è l’oliva: il nostro territorio presenta 
un’olivicoltura da olio con prodotti di alto livello, Un olio di 
grande pregio ancora poco conosciuto e apprezzato per la 
sua effettiva qualità che merita una platea più vasta di 
estimatori.  Uno spazio tematico è presente per ospitare i 
produttori, al suo interno percorsi sensoriali, degustazioni e 
laboratori danno la possibilità di approfondire la 
conoscenza di questa tipicità del territorio.

Oltre 320 espositori, tutti 
accomunati dalla volontà di 
dare una “seconda chance” ad 
oggetti che altrimenti sarebbe-
ro destinati ad invecchiare in 
casa o in cantina, proponendoli 
invece ai visitatori e agli altri 
espositori per essere scambiati 
o acquistati. 

Nelle vie centrali e nella piazza, 
ricchi e colorati sono i mercati-
ni dell’antiquariato, collezioni-
smo, riuso, hobbismo, le 
mostre scambio dell’usato e 
cose d’altri tempi.

Speciale libri e stampe 
antiche, oltre 50 selezionate 
librerie specializzate e 
commercianti di stampe e 
cartografia d’epoca 
provenienti da ogni regione si 
aggiungono per l’occasione al 
grande mercato antiquario.

FIERA DELL’OLIVAFIERA DELL’OLIVA
E PRODOTTI AUTUNNALIE PRODOTTI AUTUNNALI
CORIANOCORIANO

FIERA DELL’OLIVA
E PRODOTTI AUTUNNALI
CORIANO

COMMERCIANTI 
PER UN GIORNO
FORLI’ - 10 NOVEMBRE

MERCATINO DEGLI
HOBBISTI   30 NOV.
MASSA LOMBARDA

C’ERA UNA VOLTA
CESENA, 16-17 NOV.

NOVEMBRE

10-1710-1710-17
FIERA DELFIERA DEL
FORMAGGIO DI FOSSAFORMAGGIO DI FOSSA
TALAMELLO TALAMELLO 

FIERA DEL
FORMAGGIO DI FOSSA
TALAMELLO 

L’importante fiera dedicata al 
formaggio di fossa, noto come 
Ambra di Talamello. 
Si tratta di un formaggio 
stagionato nelle fosse scavate 
nella roccia arenaria, una 
tradizione nata nel Medioevo 
Nella cornice del suggestivo 
borgo della Valmarecchia, 
avrete la possibilità di 

conoscere e 
assaggiare questo 
incredibile 
prodotto tipico del 
luogo. 
Fin dalla mattinata 
il borgo si trasformerà in una 
splendida terrazza del gusto, 
dove potrete assistere alla 
“sfossatura” del formaggio, 

scoprire la sua storia e gustarlo 
nei numerosi stand 
gastronomici che troverete 
lungo le strade del centro 
storico di Talamello

NOVEMBRE

101010
Una delle più importanti manifestazioni
podistiche a livello nazionale. 
Gare competitive:
- Maratona (42,195 km)
- Mezza Maratona (21,097 km)
Gare non competitive:
la Good Morning Ravenna (10 km),
la Family Run (2 km), la Dogs&Run (2 km)
e la Correndo Senza Frontiere (3 Km)
I percorsi si sviluppano tutti all’interno della città.

CRAFTCRAFT
MARATONAMARATONA
RAVENNARAVENNA

CRAFT
MARATONA
RAVENNA

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

LA SCRITTURA AUTOBIOGRAFICA
COME TERAPIA
Riflessione teorica, leure, ecc...
a cura della Professoressa Deangela Minardi

ATTIVITÀ RICREATIVA
PASSATEMPI VARI
TOMBOLA E MERENDA

Mercoledì 30 oobre 2024 - ore 14.30

Mercoledì 9-16-23 oobre 2024
ore 14.30

Via Serraglio, 20/b - IMOLA
Tel. 0542.640670

segreteria@cslastalla.it - www.cslastalla.it



DISTRIBUZIONE

15.000 VOLANTINI

Comunicazione Video - Tel. 0542.682241
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PESCHE IN FESTA
VILLAFRANCA 18-21 luglio



OFFERTA DI LAVORO

ricerca ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria - Anche impegno part-time

MINIMO GARANTITO E PACCHETTO CLIENTI
Chiama: 0542 682241

Avv. Filippo Martini
Delegato Confabitare Imola e circondario

Confabitare Imola
Via Appia, 2 - Imola

Tel. 0542.616026

Chi desideri mettere a disposizione il 
proprio immobile a fini turistici, può 
scegliere fra diverse opzioni flessibili 
e adattabili alle esigenze di ogni loca-
tore. Dall’affitto di una stanza come 
affittacamere o bed & breakfast, fino 
alla locazione di intere unità abitati-
ve ammobiliate ad uso turistico. 
Ogni soluzione presenta caratteristi-
che specifiche, sia in termini di dura-
ta che di regolamentazione, dando 
la possibilità ai proprietari di sceglie-
re ciò che meglio risponde alle pro-
prie necessità.
La Locazione Turistica permette di 
affittare immobili fino a 30 giorni 
complessivi nell’anno solare (quindi 
senza necessità di registrare il con-
tratto presso l’Agenzia delle Entrate). 
Questo tipo di contratto, di natura 
consensuale, prevede che il locatore 
conceda al conduttore, in genere un 
turista, il diritto di utilizzo tempora-
neo di un immobile ad uso abitativo, 
in cambio di un corrispettivo.
Gli immobili destinati a tale scopo de-
vono appartenere a determinate ca-
tegorie catastali (da A1 ad A11, 
escluso A10) e devono essere arre-
dati. L'affitto può riguardare l'intero 
immobile o solo una sua porzione. 
Tra i servizi ammessi nell'ambito del-
la locazione turistica rientrano quelli 
strettamente connessi all’utilizzo 
dell’immobile, come la fornitura di 
b i a n c h e r i a ,  u te n ze  e  p u l i z i e 
all’ingresso e all’uscita. Non sono in-
vece consentiti servizi di tipo alber-
ghiero, come la somministrazione di 
cibo o pasti durante il soggiorno.
Alcuni comuni italiani hanno deciso 
di introdurre un tetto massimo al nu-
mero di appartamenti destinati alla 
locazione turistica.
Ci sono altri metodi alternativi alla lo-
cazione turistica che permettono di 

far diventare il proprio immobile 
una rendita: 
CAV: sono unità residenziali arreda-
te, dotate di servizi igienici e cucina 
autonoma, date in uso turistico; sen-
za la somministrazione di alimenti e 
bevande né l'offerta di servizi cen-
tralizzati di tipo alberghiero, a ecce-
zione dei servizi di ospitalità turisti-
ca. Le CAV possono assumere la de-
nominazione di "residence" se han-
no un numero minimo di otto ap-
partamenti collocati in un unico 
complesso.
Bed & Breakfast (B&B): formula 
che prevede l’ospitalità turistica in 
casa propria, offrendo pernotta-
mento e prima colazione. Il B&B può 
essere gestito in forma non impren-
ditoriale, con un massimo di tre ca-
mere e sei posti letto, o in forma im-
prenditoriale, con un massimo di sei 
camere e dodici posti letto. La ge-
stione imprenditoriale richiede la 
presenza di una camera riservata al 
titolare all'interno della struttura 
Affittacamere. Queste strutture 
mettono a disposizione camere in 
non più di due appartamenti 
all’interno dello stesso stabile, senza 
permettere agli ospiti l’uso della cu-
cina. Anche in questo caso, la gestio-
ne può essere imprenditoriale o non 
imprenditoriale, a seconda del nu-
mero di camere e posti letto offerti 
(imprenditoriale fino a sei camere-
12 posti letto, non imprenditoriale fi-
no a 3 camere- 6 posti letto.

CASACASACASAwww.imola.it www.imola.it

Stai valutando già da un po’ la sostituzione dei vecchi 
infissi, ma non ti sei ancora deciso a fare il grande passo? 
E se ti dicessimo che il momento giusto per sostituire gli 
infissi risparmiando, è adesso? 
Le detrazioni fiscali attualmente disponibili, permettono 
uno sgravio del 50% della spesa ma, già dal prossimo 
anno tornerà al regolare 36%! 
Poiché i vantaggi diminuiranno nel corso del tempo, è 
meglio non rimandare la scelta, e chiedere un preventivo 
gratuito oggi per la sostituzione dei vecchi infissi.  
L'acquisto di nuovi infissi è un ottimo investimento che si 
ripaga rapidamente nel tempo, grazie al risparmio 
economico che ne deriva...
Ma ci siamo chiesti come potevamo fare di più per 
aiutarvi a risparmiare ulteriormente? Ecco perché per i 
nostri clienti, offriamo un finanziamento fino a 12 mesi 
a tasso zero!
È importante inoltre ricordare che il risparmio derivante 
dalla sostituzione degli infissi proviene soprattutto dal 
miglioramento dell'efficienza energetica della casa, le 
nuove finestre infatti riducono i consumi di stufe e 
condizionatori perché regolano i rapporti con la 
temperatura esterna, sia in estate che in inverno, e 
permettono un maggior passaggio di luce, risparmiando 
anche sulla bolletta elettrica. 
Affidati a noi per la sostituzione dei tuoi infissi, i nostri 
prodotti sono certificati e idonei per accedere alle 
detrazioni fiscali dedicate. 
Per info sui finanziamenti, e preventivi gratuiti, inviare 
una mail a magiinfissi@gmail.com

COME RISPARMIARE
SOSTITUENDO GLI INFISSI 

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

CONTRATTO DI LOCAZIONE
DI TIPO “ ”TURISTICO



TI ASPETTIAMO
ANCHE ON-LINE

www.imola.it

Auguri di Buona Pasqua

TOSCANELLA DI DOZZA (BO) - VIA 2 GIUGNO, 8 (FRONTE VIA EMILIA)

0542.674231 392.6115530
www.centrodoccia.com  -  info@centrodoccia.com



spedizioni@viaggisanterno.com Tel. 0542.35850 (2 linee)

MOLTO PIÙMOLTO PIÙMOLTO PIÙ
DI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICE

SPEDIZIONESPEDIZIONESPEDIZIONE

Spedizioni SanternoSpedizioni SanternoSpedizioni Santerno

Via Togliatti, 19/A - Imola
(presso Italiansped)
portone laterale Via Musconi, 1
Lun-Gio: 15.00 - 18.00  |  Ven: 15.00 - 17.00

Via Meloni, 21 - Imola
Lun-Ven: 9.00 - 13.00

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A COLORI
FRONTE/RETRO

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €
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Scopri le soluzioni in POMPA DI CALORE SAMSUNG
per la climatizzazione estiva ed invernale della tua casa

contatta
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L'inverno può essere una 
stagione critica per le piante da 
appartamento, poiché le 
condizioni ambientali 
cambiano drasticamente 
rispetto ad estate e primavera. 
Meno luce naturale, 
temperature più basse e 
riscaldamento domestico che 
secca l’aria possono stressare le 
piante.

LUCE
Con giornate più corte, le 
piante ricevono meno luce. È 
importante posizionarle vicino 
a finestre luminose o 
considerare l'uso di luci 
artificiali per supportare la 
fotosintesi. Spostarle verso le 
finestre orientate a sud può 
essere utile.

PIANTE DA APPARTAMENTO
COME PRENDERSENE CURA IN INVERNO

COME “DIFENDERSI”
DALLE CIMICI

IRRIGAZIONE
Le piante richiedono meno 
acqua in inverno, poiché la loro 
crescita rallenta. È importante 
evitare ristagni d'acqua che 
possono causare marciume 
radicale. Innaffiare solo quando 
il terreno è asciutto al tatto è 
una buona regola.

UMIDITÀ E TEMPERATURA
Il riscaldamento può ridurre 
l'umidità dell'aria. Utilizzare un 
umidificatore o posizionare un 
vassoio d'acqua vicino alle 
piante può aiutare. Tenere le 
piante lontano da fonti di 
calore dirette e correnti d'aria 
fredda le proteggerà.
Con cure adeguate, le piante 
possono prosperare anche in 
inverno.

Come difendersi dalle cimici: 
consigli utiliLe cimici, 
specialmente la cimice asiatica 
(Halyomorpha halys), sono insetti 
fastidiosi che invadono case e giardini, soprattutto durante 
l'autunno, in cerca di riparo dal freddo. 
Per difendersi dalle cimici, è importante prevenire il loro 
ingresso in casa. Sigillare tutte le fessure intorno a porte, 
finestre e pareti esterne può essere una strategia efficace. 
Utilizzare zanzariere ben fissate alle finestre è un ulteriore 
metodo di protezione.
Un altro rimedio efficace è 
l'uso di prodotti repellenti 
naturali come l'olio di neem o 
di menta, da spruzzare nelle 
zone più a rischio. 
Anche l'aspirapolvere può 
essere utile per rimuovere gli 
insetti presenti in casa, 
evitando però di schiacciarli, 
poiché rilasciano un cattivo odore.
Infine, in giardino, è consigliabile eliminare piante infestanti e 
rimuovere foglie secche dove le cimici tendono a nascondersi. 
Seguendo questi accorgimenti, si può limitare l'invasione di 
questi fastidiosi insetti.

OLIO DI NEEM

La cimice asiatica, una delle più comuni, ha un ciclo vitale 

che dura circa 6-9 mesi. Passa attraverso diversi stadi, 

dall’uovo alla fase adulta, e tende a cercare rifugio all'interno 

delle case durante l'autunno per svernare, ed emergono di 

nuovo in primavera per accoppiarsi e deporre le uova.

CURIOSITÀ: LA VITA DELLA CIMICE
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Prendersi cura del giardino a 
novembre è essenziale per 
prepararlo all'inverno e 
garantire una crescita 
rigogliosa in primavera. È il 
momento giusto per 
raccogliere le ultime foglie 
cadute, proteggendo il prato e 
prevenendo muffe o malattie. 
Si possono piantare bulbi 
primaverili come tulipani e 
narcisi, interrando i bulbi a una 
profondità adeguata. 

Inoltre, è utile potare arbusti e 
alberi, rimuovendo i rami 
secchi o malati, e coprire le 
piante più delicate con teli 
protettivi per difenderle dal 
freddo.  È consigliabile anche 
aggiungere uno strato di 

pacciame sulle aiuole per 
proteggere le radici dal gelo e 
mantenere il terreno umido. 
Infine, svuotare le tubature e 
riporre gli attrezzi da giardino 
per evitare danni causati dal 
freddo.

Verde in cittàVerde in città
IL GIARDINO a NOVEMBREIL GIARDINO a NOVEMBRE
Verde in città
IL GIARDINO a NOVEMBRE

Le candele profumate sono 
molto popolari per creare 
atmosfere accoglienti e 
rilassanti in casa, ma 
presentano sia vantaggi che 
svantaggi.

PRO
Le candele profumate sono 
ideali per migliorare 
l'ambiente, grazie alla varietà di 
fragranze disponibili, come 
lavanda, vaniglia o agrumi. 
Possono influire positivamente 
sull'umore, ridurre lo stress e 

CANDELE PROFUMATE
PRO E CONTRO

promuovere il rilassamento. 
Alcuni le utilizzano anche come 
aromaterapia per migliorare la 
qualità del sonno o per creare 
un'atmosfera romantica e calda 
durante eventi speciali.

CONTRO
D'altra parte, alcune candele 
profumate possono emettere 
sostanze chimiche 
potenzialmente nocive, come 
la paraffina, che rilascia fumi 
tossici durante la combustione. 
Persone con allergie o 

sensibilità agli odori possono 
avere reazioni negative. Infine, 
c'è il rischio di incendio se non 
utilizzate con attenzione.
In conclusione, le candele 
profumate possono migliorare 
l'atmosfera domestica, ma è 
importante scegliere prodotti 
di alta qualità e usarle in 
sicurezza.

Molte persone trovano il profumo di una candela rilassante; è 

stato effettivamente dimostrato come il profumo di lavanda 

risulta efficace per ridurre l’ansia, mentre una candela alla 

vaniglia favorisce la sonnolenza e il rilassamento. Potete provare 

quindi, un paio d’ore prima di dormire, ad accendere la candela 

che preferite: ma ricordatevi, prima di addormentarvi va 

assolutamente spenta!

PROFUMAZIONI CHE AIUTANO A RILASSARSI
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Il ritorno al lavoro dopo le ferie 
può essere una sfida, ma ci 
sono strategie per evitare lo 
stress e affrontare la transizione 
con serenità. Prima di tutto, 
pianifica un rientro graduale: se 
possibile, non tornare subito a 
pieno regime, ma concediti un 
giorno o due per riprendere il 
ritmo. Organizza le tue attività, 
priorizzando le più urgenti e 
lasciando spazio per eventuali 
imprevisti. Mantenere un 
equilibrio tra lavoro e tempo 
libero è fondamentale: 

continua a dedicare tempo a te 
stesso e alle tue passioni. 
Anche piccoli momenti di relax 
durante la giornata lavorativa 
possono fare la differenza. 
Infine, coltiva una mentalità 
positiva: considera il ritorno al 
lavoro come un’opportunità 
per mettere in pratica nuove 
idee e ritrovare una routine che 
può essere anche stimolante. 
Con questi accorgimenti, 
superare lo stress post-ferie 
sarà più semplice e ti sentirai 
più motivato e produttivo.

RIENTRO DALLE FERIE
EVITA LO STRESSEVITA LO STRESS
RIENTRO DALLE FERIE
EVITA LO STRESSSFRUTTA LASFRUTTA LASFRUTTA LA

 DETRAZIONE DEL 50% DETRAZIONE DEL 50% DETRAZIONE DEL 50%

AFFIDATI AI PROFESSIONISTIAFFIDATI AI PROFESSIONISTIAFFIDATI AI PROFESSIONISTI

La nuova linea diLa nuova linea di
impianti antintrusioneimpianti antintrusione

La nuova linea di
impianti antintrusione

NON SPRECARE SOLDI IN UN NOLEGGIO
CHE NON DA DIRITTO ALLA DETRAZIONE FISCALE E NON TI LASCIA NULLA AL TERMINE

RICHIEDI UN PREVENTIVO GRATUITO

 DETRAZIONE DEL 50% DETRAZIONE DEL 50% DETRAZIONE DEL 50%
SFRUTTA LASFRUTTA LASFRUTTA LA

VALIDA SOLO FINO ALVALIDA SOLO FINO AL
31 DICEMBRE 202431 DICEMBRE 2024

VALIDA SOLO FINO AL
31 DICEMBRE 2024
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to in contesti rilevanti.
Accanto all'oggetto, vi sono alcu-
ne clausole fondamentali che de-
vono essere presenti per
garantire la conformità legale del 
contratto, come la proprietà in-
tellettuale: regola l’utilizzo del
materiale prodotto dall’ influen-
cer. L'azienda può ottenere i dirit-
ti esclusivi per l'utilizzo dei con-
tenuti sui propri canali o, in alcu-
ni casi, può limitarne l'uso solo al-
la durata della campagna, oppu-

re il diritto di imma-
g i n e ,  c o n  c u i 
l’influencer conce-
de il diritto di utiliz-
zare la propria im-
magine per la pro-
mozione del pro-
dotto. Tale diritto de-
ve essere regolato 
in termini di durata, 
scopo e modalità di 
utilizzo, per evitare 
controversie legate 
a un uso non auto-
rizzato dell’ immagi-
ne.

Un aspetto fondamentale che ri-
guarda l’influencer marketing è 
la tutela del consumatore. In Ita-
lia, le relazioni commerciali sono 
soggette alle norme previste dal 
Codice del Consumo. In partico-
lare, stabilisce l'obbligo di traspa-
renza: i consumatori devono es-
sere chiaramente informati quan-
do un contenuto ha una natura 
pubblicitaria. Questo significa 
che l'influencer è obbligato a se-
gnalare che il contenuto è frutto 
di una sponsorizzazione, utiliz-
zando formule come #ad, #spon-
sored, o etichette quali “partner-
ship retribuita”. Il mancato rispet-
to di tali obblighi può portare a 
sanzioni da parte dell’Autorità 
Garante della Concorrenza e del 
Mercato (AGCM).  

quindi un contratto a prestazioni 
corrispettive, entrambe le parti 
assumono un'obbligazione.
Tale contratto comporta un rap-
porto di tipo autonomo e non su-
bordinato, il che implica che 
l’influencer non è vincolato dalle 
stesse norme che regolano il lavo-
ro del dipendente e può
decidere con una certa libertà co-
me gestire il proprio lavoro, pur ri-
spettando i termini contrattuali.
La forma scritta è essenziale per 

garantire certezza sui termini 
dell’accordo e per fornire una ba-
se giuridica solida in caso di con-
troversie.
Il fulcro dell’accordo è l'oggetto 
del contratto, cioè la campagna 
pubblicitaria che l’influencer de-
ve realizzare, esso può essere de-
finito in modo flessibile e lascia 
ampio spazio alla libertà delle 
parti.
Può trattarsi della partecipazio-
ne a eventi, recensioni di prodot-
ti, storytelling sui social media o 
la semplice esposizione di un abi-

CONTRATTI DI  INFLUENCER MARKETING

È importante che nel contratto 
vengano specificate con atten-
zione tutte le clausole, senza tra-
lasciare nulla.
Un recente caso, infatti, ha visto 
coinvolta un’azienda di Pistoia 
che aveva ingaggiato un influen-
cer per una sponsorizzazione sui 
social. Dopo poco tempo emer-
gevano però delle anomalie ine-
renti ai follower: in particolare 
questi risultavano essere falsi e, 
pertanto, quasi del tutto inattivi.
L’azienda sospendeva il paga-
mento del compenso prestabili-
to avviando l’iter giudiziale in-
nanzi al giudice, il quale stabiliva 
che, in questo caso, le verifiche 
sui follower non invalidavano il 
contratto poiché privo di clauso-
le specifiche sulla veridicità dei 
follower.  L’azienda veniva quin-
di condannata a pagare il restan-
te compenso.
Bene si comprende da ciò, 
l’importanza estrema di affidarsi 
a professionisti qualificati, per re-
digere validi e completi contratti 
posti a piena tutela degli interes-
si delle parti, senza trascurare 
aspetti tecnico - giuridici che po-
trebbero portare a non piacevoli 
sorprese in fase di adempimento 
ed esecuzione.

Tutto lo SPORT DI IMOLA
 on-line su www.imola.it

Nel mondo digitale di oggi, gli in-
fluencer sono diventati protago-
nisti della comunicazione, la loro 
capacità di raggiungere e influ-
enzare milioni di persone ha tra-
sformato il modo in cui le azien-
de promuovono i loro prodotti e 
servizi. Tuttavia, dietro a ogni 
post sponsorizzato o storia ac-
cattivante che vediamo scorrere 
sui nostri schermi, c’è molto più 
di una semplice collaborazione 
casuale.
Ciò che spesso sfug-
ge agli occhi del 
pubblico è che que-
ste collaborazioni 
sono regolate da 
contratti ben strut-
turati che stabili-
scono diritti, doveri 
e aspettative sia 
per l'influencer che 
per il brand. Que-
sto tipo di promo-
zione, però, non è 
mai frutto di intera-
zioni casuali. Gli in-
fluencer vengono 
selezionati con cura, special-
mente sulla capacità di trasmet-
tere l’identità e i valori del brand 
in modo autentico e spontaneo.
Da un punto di vista legale, il con-
tratto di influencer marketing si 
configura come un contratto di 
sponsorizzazione. In base a que-
sto accordo, un’azienda (detta 
"sponsor") si impegna a fornire 
compensi – che possono essere 
in denaro, beni o servizi – a un in-
fluencer, detto sponsorizzato, in 
cambio della promozione del 
marchio e dei suoi prodotti. È 
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VALE PER 2 PERSONE (Lun-Ven)
ANCHE PER CONSEGNE DA ASPORTO

Obesità da latte
materno... o no?
“Mi raccomando non farlo mangiare troppo 
che ha già preso tanto questo mese poi va a 
finire che.." Che?
Troppe le mamme che allattano al seno i loro 
piccoli mi raccontano di aver sentito questa frase pronunciata da 
chiunque, specialmente nei primi mesi. E le soluzioni che vengono 
proposte? " Prova ad ingannarlo con il ciuccio, lascia passare Almeno 3 
o 4 ore tra una poppata e l'altra". "Introduci un po' di camomilla che è 
meno calorica e più leggera, così esaurisci il senso di sete e gli dai da 
mangiare solo quando ha davvero fame".
"Lascialo piangere un po' vedrai che poi impara quando deve 
mangiare". Alla luce di questo scenario è e bene mettere qualche 
punto fermo riguardo alla crescita di un 
neonato allattato al seno:
Già perché spesso i bambini allattati al 
seno i primi 3 mesi crescono in maniera 
"esagerata" rispetto alle curve di crescita 
standard in cui vengono inseriti, per poi 
rallentare nei mesi successivi.
Questo atteggiamento consente l'ottimale 
crescita del cervello che proprio nei primi 
3/4 mesi di vita raggiunge il suo massimo sviluppo post-natale. Un 
meccanismo di autoregolazione del neonato che gli permette uno 
sviluppo sano. Il latte materno è un alimento Specie-Specifico il che 
significa che ogni mamma produce un latte a regola d'arte per quel 
bambino, con i nutrienti di cui quel bambino ha bisogno. Di 
conseguenza è IMPOSSIBILE causare con il latte materno 
problematiche di obesità e sovrappeso.
Quindi i vostri bambini allattati esclusivamente al seno traggono 
solo vantaggio dall'essere pingui e panciuti!
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Prendersi cura del proprio corpo è fondamentale per 
vivere meglio e prevenire il mal di schiena con gli 

esercizi aiuta a mantenere in buona salute la colonna 
vertebrale.
Gli esercizi di rafforzamento dei muscoli della schiena e 
dell'addome permettono di sostenere meglio la postura, 
riducendo lo stress sulle vertebre.
Attività come lo stretching e lo yoga migliorano la 
flessibilità e l'elasticità muscolare, prevenendo contratture 
e tensioni.
Anche camminare regolarmente e fare esercizi aerobici 
leggeri favorisce la circolazione sanguigna e aiuta a 
mantenere il peso sotto controllo, riducendo la pressione 
sulla schiena.
Consultare un professionista per creare un piano di 
allenamento personalizzato è sempre consigliato.
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INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

L'autunno è una stagione ricca 
di sapori e colori, e gli alimenti 
tipici di questo periodo offrono 
numerosi benefici per una sana 
alimentazione. Tra questi, la 
zucca è uno dei protagonisti 
indiscussi.
Oltre ad essere versatile in 
cucina, è un alimento ricco di 
proprietà nutrizionali che ne 
fanno un ottimo alleato per la 
salute.
La zucca è povera di calorie e 
contiene una buona quantità di 
fibre, ideali per favorire la 
digestione e il senso di sazietà, 
contribuendo così a mantenere 
il peso forma. È inoltre una fonte 
preziosa di vitamina A sotto 
forma di beta-carotene, che 
aiuta a mantenere la salute degli 

occhi e a rinforzare il sistema 
immunitario. Le vitamine C ed E, 
presenti in quantità nella zucca, 
agiscono come potenti 
antiossidanti, contribuendo a 
proteggere le cellule dai danni 
causati dai radicali liberi e 
supportando la salute della 
pelle.
Oltre alla zucca, anche altri 
alimenti autunnali meritano 
attenzione. Le castagne, ad 
esempio, sono ricche di 
carboidrati complessi, vitamine 
del gruppo B e minerali come il 
potassio, che supportano il 
benessere del sistema nervoso e 
la funzione muscolare. I funghi 
sono un'altra eccellente fonte 
autunnale di nutrienti: 
apportano proteine vegetali, 

anche di garantire un apporto 
equilibrato di nutrienti 
essenziali, mantenendo così 
un'alimentazione sana e 
corretta.

Dott.ssa Emanuela Caminiti

INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

Dott.ssa Jessica Sangiorgi

STUDIO DI PODOLOGIA
www.podologiasangiorgi.it

Via II Giugno, 34/d - Imola
Tel. 327.1055792

L’AUTUNNO IN TAVOLA

ANCHE
ON-LINE

Le ulcere sono lesioni della cute 
che possono essere causate da 
deformità delle dita e del piede, 
da sollecitazioni meccaniche 
anomale, da calzature 
inadeguate o più 
semplicemente dall’instaurarsi 
di patologie sistemiche.
Infatti esse si manifestano 

prevalentemente nel piede 
diabetico, arteriopatico e 
neuropatico. Il Podologo 

specializzato in 
Wound Care, può 
trattare le lesioni 
nel modo più 
adeguato a 
seconda dello 
stadio in cui si 
presentano, 
utilizzando 
particolari 
medicazioni 

avanzate e procedendo con uno 
scarico mirato della zona 
interessata (feltraggi, plantari, 
ortesi in silicone) per evitare una 
recidiva. 

Podologia Sangiorgi

IL RUOLO DEL PODOLOGO SPECIALIZZATO
IN WOUND CARE

fibre e minerali 
come il selenio, 
essenziale per il 
sistema 
immunitario.
Non possiamo 
dimenticare le mele 
e le pere, tipiche di 
questa stagione, 
che sono ricche di 
fibre, vitamine e 
composti 
antiossidanti. Le 
mele, in particolare, 
contengono 
pectina, una fibra 
solubile che aiuta a 
ridurre il colesterolo 
e a regolare il livello di zucchero 
nel sangue.
Integrare questi alimenti 
autunnali nella dieta quotidiana 
permette non solo di arricchire i 
pasti con sapori stagionali, ma 
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NOVITÀ IN CASA BMW
SERIE 2 GRAN COUPÉ
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La nuova BMW Serie 2 Coupé 
sarà prodotta nello 
stabilimento del BMW Group a 
Lipsia, con il lancio sul mercato 
a partire da marzo 2025.
L'ampia griglia del radiatore 
BMW, posizionata sotto i fari e 
caratterizzata da un'innovativa 
struttura a barre verticali e 
diagonali all'interno, e la 
grande presa d'aria inferiore 
conferiscono alla nuova BMW 
Serie 2 Gran Coupé un aspetto 
ribassato e aderente alla strada.
I fari a LED di serie 
comprendono elementi 
verticali per le luci diurne e gli 
indicatori di direzione. Come 
optional sono disponibili fari 
adattivi a LED con abbaglianti a 
matrice antiabbagliamento, 
funzione cornering light e 
accentuazioni blu. Per il 
momento non sembrano 
disponibili i fari Laser.
La nuova edizione della BMW 
Serie 2 Gran Coupé è stata 
aumentata di 20 millimetri in 

lunghezza, arrivando a 4 546 
millimetri, mentre il passo 
misura 2 670 millimetri. La 
larghezza del veicolo è di 1 800 
millimetri e l'altezza è stata 
aumentata di 25 millimetri a 1 
445 millimetri.

La gamma di motorizzazioni 
per il lancio sul mercato 
comprende avanzati motori a 
benzina e diesel a 4 cilindri:
- 300 CV per la versione top di 
gamma M235 xDrive
- 170 CV nella nuova 220 a 
benzina
- 163 CV  per la 220d 
- 150 CV per la 218d
Tutti i motori trasferiscono di 
serie la loro potenza alla strada 
attraverso un cambio 
Steptronic a 7 rapporti con 
doppia frizione.
Le trasmissioni della BMW 220 
Gran Coupé e della BMW 220d 
Gran Coupé sono elettrificate 
con tecnologia mild hybrid a 48 
volt.

BMW immette sul mercato la nuova Serie 2 Gran Coupé 
e, udite udite, , non ci sono motorizzazioni elettriche
plug-in o ibride. Solo diesel e benzina, al massimo un 
sistema mild hybrid a 48v sulle versioni 220 e 220d.
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Se guardiamo all’Italia, i dati parlano chiaro: -40,9% di Se guardiamo all’Italia, i dati parlano chiaro: -40,9% di 

immatricolazioni.immatricolazioni.

L’Europa ha deciso che dal 2035 non si potranno più produrre 

e vendere auto con motore termico. Ma il mercato se ne frega 

e ad agosto 2024 gli sbatte in faccia una realtà dura da 

digerire. Rispetto ad agosto 2023 le immatricolazioni di 

vetture elettriche hanno subito in Europa un calo del 36% 
(secondo le statistiche elaborate dall’istituto Jado Dynamics).

Se guardiamo all’Italia, i dati parlano chiaro: -40,9% di 

immatricolazioni.
L’elettrico è il futuro? Può essere, ma diesel e benzina 

garantiscono prestazioni, rifornimenti rapidi in ogni angolo 

d’Italia e autonomie ancora ineguagliabili. Il motore termico, 

per ora è vivo e vegeto!



Onoranze Funebri

Daniele Zavagli
LA DITTA NON E' ASSOCIATA  AD  ALTRE IMPRESE

Via Nino Bixio, 11/c - Borgo Tossignano

Tel. 0542.94241 - Cell. 335.291314

PRATICHE PER CREMAZIONE
TRASFERIMENTO SALME
DA ABITAZIONE ALL’OBITORIO
SERVIZIO DIURNO  NOTTURNO

Davide      335 3444389

Veronica   340 8700009

Domenico 348 3786477 

Viale Amendola, 71/a Imola

Tel. 0542.23868

Davide      335 3444389

Veronica   340 8700009

Domenico 348 3786477 

Viale Amendola, 71/a Imola

Tel. 0542.23868

www.tgrandi.com - tgrandi@tgrandi.com

348.2501231 - 333.2910659

SERVIZIO DIURNO, NOTTURNO E FESTIVO ANCHE A DOMICILIO
LA DITTA NON E’ ASSOCIATA A ALTRE IMPRESE

Info: 0542 40402 • 335 833 45 68 • 333 838 82 60
IMOLA - via Emilia Ponente, 19/M

FUNERALI E CREMAZIONI
RIORDINAMENTI PER RESTI MORTALI

TRASFERIMENTO SALME DA ABITAZIONE AD OBITORIO - SERVIZIO 24 ORE SU 24 anche FESTIVI

A volte fare 4 km in più, può far risparmiare! Siamo di fronte al Cimitero del Piratello

INFORMAZIONI UTILI
I servizi cimiteriali sono gestiti da Area Blu, nel quale sito 
web vi sono le risposte alle domande più comuni: eccone 
alcune...

Posso accedere ai cimiteri con la macchina?
L’accesso con l’autovettura è consentito unicamente alle persone 
con ridotta capacità motoria e ai disabili previa comunicazione 
all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del Piratello.

Come posso sapere dove è sepolto un defunto?
Per sapere l'esatta ubicazione di una sepoltura è stato installato 
un totem informativo per la ricerca dei defunti all'ingresso del 
cimitero del Piratello, sotto ai portici in posizione antistante al 
parcheggio del cimitero; digitando nome e cognome del defunto 
l'utente potrà ottenere informazioni riguardo la posizione di 

sepoltura in qualsiasi cimitero del Comune di Imola.
Come posso richiedere il servizio/disdetta/voltura 
dell’illuminazione votiva?
Per l’attivazione/disdetta/voltura del servizio di illuminazione 
votiva, è necessario compilare una apposita richiesta disponibile 
nella sezione modulistica del sito web areablu.com, da 
consegnare all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del 
Piratello.

ONORANZE FUNEBRI
Stefano 338 2492504    Giuliano 338 2572250
IMOLA - Via Nardozzi, 25 - Tel. 0542.30552

FONTANELICE - Corso Europa, 61

Cell. 330.615732 - 336.661422
Orari notturni: 0542 681560

Viale D’Agostino, 17/C - IMOLA - Tel. 0542.32605 - 31379 - Fax 0542.31379

Cell. 330.615732 - 336.661422
Orari notturni: 0542 681560

Viale D’Agostino, 17/C - IMOLA
Tel. 0542.32605 - 31379 - Fax 0542.31379



Ottenuto con il 
metodo della 
fermentazione 
naturale in autoclave. 
La durata del ciclo di 
spumantizzazione è 
di 6 mesi in 
autoclave e 3 in 
bottiglia. Questo 
lungo ciclo 
conferisce al 
prodotto struttura 
e ottimo 
affinamento 
organolettico.
Indicato sia come 
aperitivo che a 
tutto pasto. 
Servire a 8 °C

TREMONTI
BRUT

Vino consigliato

VENDITA
DIRETTA

via Bergullo, 51 - Imola
tel. 0542.657154
cell. 347.5639219

Agriturismo
con Camere

RICETTERICETTERICETTEwww.imola.it www.imola.it

ogliere il mascarpone e le uova dal frigo e Tutilizzarle a temperatura ambiente.
Montare le uova con lo zucchero fino ad 
ottenere una crema chiara e spumosa. 
Aggiungere il mascarpone e continuando ad 
amalgamare unire il succo e la buccia d’arancia 
grattugiata.
Lasciare riposare in frigorifero.
Tagliare il pandoro in senso orizzontale ad 
ottenere circa 7/8 dischi di uguale altezza.
Prendere il disco ottenuto con la base e 
spennellarlo con abbondante crema di 
mascarpone.
Ricomporre il pandoro prendendo il disco 

rattugiare la scorza di 1 arancia e Gspremendone il succo, fino ad ottenerne 
circa 100 ml. In una casseruola sul fuoco versare 
il latte, la panna, il succo d'arancia e 1 
cucchiaino di scorza grattugiata portate il tutto 
ad ebollizione quindi spegnere. In una terrina 
amalgamare i tuorli con lo zucchero per 
ottenere un composto liscio, unire il latte caldo, 

PANDORO FARCITO

CREME BRULEE ALL’ARANCIA

successivo e porlo sopra il precedente in 
maniera sfalsata a formare una stella sempre 
ricoprendo col mascarpone. Continuare fino a 
ricomporre  il pandoro. Decorare a piacere. 
Lasciare riposare in frigorifero per almeno una 
mezz’ora prima di servire.

Ingredienti:

Preparazione:

Preparazione:

Ingredienti:

versandolo a filo, e lo zucchero senza smettere di 
mescolare. Versare nelle apposite cocottine da 
forno  e infornare in forno preriscaldato a 170°C, 

a bagnomaria, per circa 45-50 
minuti. Una volta sfornate, 
fare raffreddare un po' la 
vostra crème brûlé all'arancia, 
spolverare con lo zucchero di 
canna, fare caramellare 
utilizzando l'apposito 
cannello. Servire.

1 pandoro, 3 uova, 500g di mascarpone
150g di zucchero
il succo di mezza arancia
la buccia grattugiata di una arancia
codette e palline colorate di zucchero
zucchero a velo

2 arance, 7 tuorli
250ml di panna fresca
300ml di latte, 100 g di zucchero
zucchero di canna q.b.

COSA REGALI AI TUOI CLIENTI?COSA REGALI AI TUOI CLIENTI?COSA REGALI AI TUOI CLIENTI?
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Comunicazione Video. Tel. 0542.682241
BOZZA, STAMPA E CONSEGNA COMPRESE NEL PREZZO



TUTTI ITUTTI I
GIORNIGIORNI

TROVATETROVATE
PANE EPANE E

PASTICCERIAPASTICCERIA
FRESCA DEL NOSTRO FORNOFRESCA DEL NOSTRO FORNO

SENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICISENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICI

TUTTI I
GIORNI

TROVATE
PANE E

PASTICCERIA
FRESCA DEL NOSTRO FORNO

SENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICI

CARDUCCICARDUCCICARDUCCICARDUCCI
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DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIODAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO
SOLO INGREDIENTI NATURALISOLO INGREDIENTI NATURALI

PANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNO
DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO

SOLO INGREDIENTI NATURALI

via Montericco, 5/CDE - IMOLA

v.le Carducci, 107/A - IMOLA via B. Croce, 34 - IMOLA
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